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JAMÓN IBÉRICO
DO Guijuelo 100 g

JAMÓN IBÉRICO de bellota
D.O.P. Jabugo 100g (Huelva)

JAMÓN IBÉRICO de bellota
D.O.P. Los Pedroches 100g 
(Córdoba)

M. 12,90
R. 22,90

M. 13,90
R. 23,90

M. 12,90
R. 22,90

DIFERENTES
ORÍGENES,
GRANDES

PRODUCTORES



M. 8,40
R. 15,90

M. 7,40
R. 13,90

M. 6,40
R. 12,40

M. 5,90
R. 11,40

M. 5,90
R. 11,40

M. 5,90
R. 12,00

M. 5,90
R. 11,40

M. 9,90
R. 19,40

M. 3,20
R. 9,40

M. 9,40
R. 17,90

EMBUTIDOS
FINOS

LOMO IBÉRICO
D.O.P. Jabugo (Huelva) 80gr

LOMO IBÉRICO
D.O.P. Los Pedroches (Córdoba) 80gr

MORCÓN IBÉRICO de bellota
D.O.P. Jabugo (Huelva) 80gr

SALCHICHÓN IBÉRICO de bellota
D.O.P. Jabugo (Huelva) 80gr

CHORIZO IBÉRICO de bellota
D.O.P. Jabugo (Huelva) 80gr

MORCILLA IBÉRICA de bellota
D.O.P. Jabugo (Huelva) 80gr

CECINA DE LEÓN
I.G.P. 80gr

PRESA IBÉRICA CURADA
(Novedad) 80gr

MOJAMA DE ATÚN
de Barbate 80g

SELECCIÓN DE EMBUTIDOS



UNA SELECCIÓN
DE QUESOS

de Abel Valverde

BERBERECHOS
al natural 30/40

MEJILLONES
en escabeche 8/10

CHIPIRONES
en salsa de tinta 6/8

SARDINILLAS
en aceite de oliva 8/10

CABALLITA

en aceite de oliva 3/6

FOIE DE BACALAO
con jugo de Oloroso

LOS QUE ÉL NOS RECOMIENDE,
CON LA SUGERENCIA

DEL BUCARITO (ROTA) Y PAYOYO,
(SIERRA DE GRAZALEMA)

_ media ración
_ tapa
_ ración

M. 5,40
T. 12,90
R. 22,90

R. 18,40

R. 10,40

R. 12,40

R. 9,90

R. 9,90

R. 6,40

TE DAMOS
LA LATA



R. 2,00

R. 2,00

R. 2,00

R. 1,90

R. 1,90

R. 2,90

R. 1,90

R. 3,90

QUE NO SE TE
AVINAGRE EL HUMOR

ACEITUNAS GORDAL

ACEITUNAS VERDIAL PARTIDA

MANZANILLA

MANZANILLAS RELLENAS

AJOS TIERNOS

BANDERILLA ESPECIAL
MAESTRANZA

KIMBOS CON PEPINILLOS 
(“VIOLADAS”)

DEGUSTACIÓN
DE ENCURTIDOS SELECTOS



R. 2,40

T. 2,40
M. 4,50
R. 6,90

T. 2,40
M. 4,50
R. 6,90

T. 2,40
M. 4,50
R. 6,90

R. 6,90

R 8,90

T. 3,00
R. 5,40

R. 3,90

R. 7,90

PATATAS CHIPS
SAN NICASIO
(Gold Award Monde Selection 2018)

CROQUETAS
de jamón de bellota

CROQUETAS
de morcilla, manzana y nueces

CROQUETAS
degambas al ajillo

SELECCIÓN DE CROQUETAS

CARTUCHO DE ESTURIÓN
en adobo

PAVÍAS DE BACALAO

PATATAS BRAVAS
¿Cómo te gustan? Del Betis o del Sevilla.

FLAMENQUINES CASEROS

FRITOS
CRUJIENTES



R. 6,90

R. 6,90

T. 2,40
R. 7,90

R. 8,90

R. 7,90

R. 5,80

R. 5,80

R. 5,80

NUESTRAS ENSALADAS
DIRECTAS DEL HUERTO,

¡NI TAN FRESCAS!

A LA RICA TOSTA

ENSALADILLA VERDE
“ESPERANZA”
con dados de calabaza asada

PAPAS ALIÑÁS
con melva canutera
y porra antequerana

ENSALADILLA
de pulpo asado, gambas
y mojama de Barbate

TARTAR DE SALMÓN
AHUMADO
y tomate sobre galleta
Inés Rosales, miniensalada de hinojo
y cítricos

ENSALADA TRIANERA
huevo de corral, brotes de temporada
y tomatitos confi tados

TOSTA DE AGUACATE
Y ANCHOAS EN VINAGRE
con cebolla caramelizada
e hilos de chilli

TOSTA DE TATAKI DE ATÚN,
asadillo de pimientos y alioli suave

TOSTA CON PISTO
DE VERDURAS ESCALIBADAS
y gratén de queso payoyo



R. 5,40

R. 8,90

R. 6,40

R. 4,90

M. 6,90
R. 11,40

R. 11,90

R. 6,40

R. 8,40

R. 22,00

R,8,40

RECETAS MÍTICAS
QUE NUNCA PASAN

DE MODA

NUESTRO SERRANITO
EN PAN DE PITA

HABITAS CON CHOCOS DE 
TRASMALLO

HUEVOS ROTOS CAMPEROS
con zurrapa de lomo

HOJAS DE ESPINACAS
Y GARBANZOS
a nuestro estilo y huevo
a baja temperatura

ALBÓNDIGAS
de sepia de Huelva

ARROZ MELOSO
MAR Y MONTAÑA

PORRA ANTEQUERANA
con virutas de mojama

CHIPIRÓN DE POTERA ASADO
y cous cous

SOLOMILLO DE BUEY,
pimientos asados, panceta ahumada
y serrín de foie

CANELÓN DE COLA
de toro y trufa



R. 4,90

R. 3,90

R. 9,40

R. 9,40

R. 4,70

R. 4,60

R. 4,80

R. 4,90

R. 4,50

R. 4,40

TAN LEJOS, TAN CERCA

BOCADILLO DE CALAMARES
(Homenaje Tablafi na Madrid)

BOMBA DE LA BARCELONETA
(Homenaje Tablafi na Barcelona)

PANISSE
con toques de encurtidos y langostinos
salteados (Homenaje Tablafi na Milán)

PASTA ALL´AMATRICIANA

TOCINILLO DE CIELO
sobre mostachón de Utrera
y dulce de yuzu

NUESTRA TORRIJA
DE PAN BRIOCHE,
crema de chocolate blanco
y confi tura de naranja

LECHE FRITA con helado de azahar

TEXTURAS DE CHOCOLATE
(explosión de chocolate)

YOGUR ECOLÓGICO,
gelée de mango y crumble de manzana 
verde

ENSALADA DE FRUTAS
DE TEMPORADA

LO MÁS DULCE



6,40

4,40

3,20

3,20

4,40

3,20

3,20

3,20

JEREZ

MANZANILLA

OBISPO GASCON
(Palo Cortado)

CUCO
(Oloroso Seco)

FINO TORO ALBALA
(Montilla Moriles)

TIO PEPE
(Sherry)

PRINCIPE
(Amontillado)

LA GITANA

LA GUITA

LA SOLEA

Selección de quesos y productos elaborada por:

Abel Valverde, asesor gastronómico de Tablafi na
y Premio Nacional de Gastronomía al Mejor director
de sala (2008) y Grand Prix de L´Art de la Salle 2017

otorgado por la Académie Internationale
de la Gastronomie.

M. Media ración / R. Ración / T. Tapa

10% I.V.A. incluido. Precios expresados en Euros.

CESTA DE PANES
R. 1,80



2,40

3,90

3,90

3,90

3,90

4,40

4,40

4,40

2,50

4,90

4,90

CERVEZAS

CERVEZAS
ARTESANAS

CRUZCAMPO BARRIL

CRUZCAMPO RESERVA

CRUZCAMPO SIN GLUTEN

RADLER

LADRON DE MANZANA

PILSEN AROMATICA

TRIGO Y NARANJA

DOBLE MALTA

HEINEKEN

PAULANER HEFE-WEIBBEAR

PAULANER H.WEISSBIER

CERVEZAS
IMPORTACIÓN



2,40

2,70

2,70

2,70

2,70

3,40

2,70

4,90

BEBIDAS
CALIENTES Y FRÍAS

CÓCTELES

CAFÉ EXPRESSO

CAFÉ BOMBÓN

COLA-CAO

INFUSIONES

REFRESCOS

AGUAMINERAL 1L.

AGUA MINERAL ½ L

*CONSULTAR OPCIÓN
DISPONIBLES
CON EL PERSONAL
DE TABLAFINA

6,90

11,40

2,90

3,90

4,90

COMBINADOS

COMBINADOS NACIONALES

COMBINADOS PREMIUM

CHUPITO NACIONAL

CHUPITO PREMIUM

LICORES



B. 28,90
C. 5,10

B. 16,90

B. 19,90
C. 3,90

B. 26,40

B. 35,40

B. 22,90

B. 49,90

TINTOS
PODEROSOS

FULL-BODIED REDS

ÁLVARO PALACIOS
CAMINS DEL PRIORAT 2017
Garnacha y otras – DO Priorat

MINERAL DEL MONTSANT 2016
Garnacha | Cariñena –DO Montsant

JUAN GIL 12 MESES 2016
Monastrell y otras – DO Jumilla

TESO LA MONJA ALMIREZ 2016
Tinta de Toro –DO Toro

CÍA. TELMO RODRÍGUEZ LANZAGA
Tempranillo – DO Rioja

CAPÇANES PERAJ PETITA 2016
Garnacha y otras –DO Montsant

GARMÓN 2015
Tempranillo – DO Ribera del Duero



B. 58,90

B. 99,90

B. 44,40

B. 109,40

B. 66,90

B. 43,90
C. 7,40

B. 48,40
C. 8,40

B. 46,40

NUESTRAS JOYAS
OUR JEWELS

RODA I RESERVA 2011
Tempranillo – DO Rioja

SIERRA CANTABRIA EL BOSQUE 2016
Tempranillo – DO Rioja

MAURO 2016
Tempranillo – DO Castilla y León

VIÑEDOS DE PÁGANOS
LA NIETA 2016
Tempranillo – DO Rioja

REMÍREZ DE GANUZA RESERVA 2010
Tempranillo – DO Rioja

PAGO DE CARRAOVEJAS 2016
Tinto Fino | Merlot – DO Ribera del Duero

SAN VICENTE 2014
Tempranillo – DO Rioja

FERRER BOBET VINYES VELLES 2015
Garnacha y otras –DO Priorat

B. 29,40
C. 4,90

B. 20,90
C. 4,40

B. 26,90
C. 4,40

B. 18,40
C. 3,60

VINOS DULCES
DESSERT WINE

LUSTAU EAST INDIA
Palomino | PX – DO Jerez-Xérès-Sherry

ALVEAR PEDRO XIMÉNEZ 1927
PX – DO Jerez-Xérès-Sherry

NIEPOORT LBV 2014
Touriga Nac. y otras – DO Porto

CASTAÑO DULCE 2015
Monastrell – DO Yecla



B. 18,40
C. 3,20

B. 18,40
C. 3,20

B. 42,90
C. 5,90

B. 18,40
C. 3,20

B. 18,40
C. 3,20

B. 18,40
C. 3,20

B. 29,90
C. 4,40

B. 48,40
C. 6,40

B. 29,90
C. 4,40

PARA ABRIR
LA BOCA

TO WHET YOUR APPETITE

TORO ALBALÀ FINO 
N RAMA ELÉCTRICO
P.X – DO Montilla-Moriles

FINO TÍO PEPE
Palomino – DO Jerez-Xérès-Sherry

EMILIO HIDALGO FINO ESPECIAL
LA PANESA
Palomino – DO Jerez-Xérès-Sherry

HIDALGO MANZANILLA LA GITANA
Palomino – DO Jerez-Xérès-Sherry

MANZANILLA SOLEA
Palomino – DO Jerez-Xérès-Sherry

LA GUITA MANZANILLA
Palomino – DO Jerez-Xérès-Sherry

OLOROSO CUCO
Palomino – DO Jerez-Xérès-Sherry

PALO CORTADO OBISPO GASCON
Palomino – DO Jerez-Xérès-Sherry

EL PRÍNCIPE
Palomino – DO Jerez-Xérès-Sherry

B. 24,40
C. 3,60

B. 28,40

B. 36,90

CON BURBUJAS
SPARKLING WINES

LLOPART EXTRA BRUT
Xarel·lo | Macabeo – DO Cava

RECAREDO TERRERS
BRUT NATURE GRAN RESERVA
Macabeo – DO Cava

JUVÉ & CAMPS BRUT MILESIMÉ
Chardonnay – DO Cava



B. 44,90

B. 52,40
C. 6,90

B. 102,40

B. 105,90

B. 28,40

B. 17,40
C. 3,40

B. 22,90

GRAMONA III LUSTROS GRAN
RESERVA BRUT NATURE
Macabeo – DO Cava

DELAMOTLE BRUT
Chard | P.Noir 
Meunier –DO Champagne

RUINART BLANC DE BLANCS
Chardonnay –DO Champagne

GOSSET GRAND ROSÉ
Chardonnay | P.noir –DO Champagne

CAN RÀFOLS DELS CAUS
GRAN CAUS ROSAT
Merlot – DO Penedés

FINCA NUEVA ROSADO
Temp./Garnacha – DO Rioja

ROSELITO DE ANTÍDOTO
Temp./Albillo – DO Ribera del Duero

NUESTROS ROSADOS
OUR ROSÉ

CON BURBUJAS
SPARKLING WINES



B. 16,90
C. 3,40

B. 14,90
C. 3,10

B. 19,90
C. 3,90

B. 18,10

B. 21,10

B. 26,90

B. 22,90

B. 27,40

B. 17,40
C. 3,60

B. 16,90

B. 28,90

B. 52,40

BLANCOS FRESQUITOS
REFRESHING WHITE

BASA
Verdejo – DO Rueda

CASTILLO DE SAN DIEGO
Palomino – DO Andalucía

LEIRAS
Albariño – DO Albariño

OSSIAN QUINTALUNA
Verdejo – DO Rueda

EL JARDÍN DE LUCÍA
Albariño – DO Rias Baixas

SANTIAGO RUIZ
Albariño – DO Rias Baixas

MÀQUINA & TABLA PÁRAMOS
DE NICASIA BLANCO
Verdejo – DO Rueda

NAVAZOS-NIEPOORT COSECHA 2016
Palomino – DO Andalucía

PETIT OCNOS CHARDONNAY
Chardonnay – DO Andalucía

O LUAR DO SIL GODELLO
Godello – DO Valdeorras

PRIETO PARIENTE VIOGNIER
Viognier – DO Castilla y León

PAZO SEÑORANS
SELECCIÓN DE AÑADA
Albariño – DO Rias Baixas

BLANCOS ENVOLVENTES
FULL-BODIED WHITES



B. 31,40

B. 39,90

B. 56,90 

B. 18,40
C. 3,60

B. 28,40

C. 5,40

B. 18,40

GUITIAN GODELLO
FERMENTADO EN BARRICA
Godello – DO Valdeorras

OSSIAN
Verdejo – DO Castilla y León

BELONDRADE Y LURTON 2016
Verdejo – DO Rueda

COLONIAS DE GALEON ROBLE 2015
Cab. Franc | Merlot –DO Andalucia

LALAMA (DOMINIO
DO BIBEI LALAMA 2014)
Mencía y otras –DO Ribera de Sacra

CRUZ DE ALBA 2012
Tinto Fino – DO Ribera del Duero

FINCA VILLACRECES PRUNO 2016
Tinto Fino – DO Ribera del Duero

TINTOS CON FRUTA
FRUITY REDS

BLANCOS ENVOLVENTES
FULL-BODIED WHITES



B. 37,90

B. 34,90

B. 20,40
C. 4,20

B. 45,40

B. 18,90
C. 3,60

B. 21,90

B. 24,40 

TINTOS GOLOSOS
TEMPTING REDS

ABADIA RETUERTA SELECCIÓN
ESPECIAL 2015
Tempranillo – DO Castilla y León

TABERNER 2014
Syrah y otras – DO Andalucía

DESCENDIENTES DE J.PALACIOS
PÉTALOS DEL BIERZO 2016
Mencía–DO Bierzo

PSI 2015
Tinto Fino – DO Ribera del Duero

RAMÓN BILBAO CRIANZA
Tempranillo – DO Rioja

VIÑA POMAL RESERVA
Tempranillo – DO Rioja

VENTA LAS VACAS 2016
Tinto Fino – DO Ribera del Duero

Vino seleccionado por David Robledo,
sumiller de Restaurante Santceloni (** Michelin). 

David Robledo ha sido el ganador
del Premio Nacional de Gastronomía 2014

The wine was selected by David Robledo, Sommelier
of Santceloni Restaurant ( ** Michelin). 

David Robledo was the winner
of the National Prize of Gastronomy, 2014

El abuso de alcohol es peligroso para su salud,
consuma con moderación

Alcohol abused can be harmful to your health, 
drink with care 

 B. Botella / C. Copa 

Precio neto, IVA incluido en euros. Todas las tasas incluidas
Net Price TTC in euro all taxes included


