
VERMUT

ZARRO BLANCO 
5,00

ZARRO TINTO 
5,00

ZARRO TINTO RESERVA 
7,00

MARTIuS ARTESANAL 
6,00

MANZANILLA

MANZANILLA MICAELA  
3,50

JEREZ

TIO PEPE  
3,50

AMONTILLAdO PRíNCIPE 
5,00

CERVEZAS

CRuZCAMPO  
botella 33cl 
3,50

CRuZCAMPO RESERVA 
botella 33cl 
4,50

LEgAdO dE YuSTE 
4,50

BuCKLER % 
botella 25cl  
2,50

CERVEZAS	
ARTESANAS	

LA VIRgEN LAgER 
botella 33cl 
5,00

LA VIRgEN JAMONERA 
botella 33cl 
5,00

LA VIRgEN 360  
botella 25cl 
4,50 

CERVEZAS		
IMPORTACIÓN

HEINEKEN 
barril 20 cl 
2,50 

HEINEKEN 
barril 28 cl 
3,50 

HEINEKEN 
botella 33cl 
4,00 

PAuLANER HEFE-
WEIBBEAR 
botella 50cl 
6,00 

AFFLIgEM BLONd 
botella 33 cl 
6,00 

bEbIdAS	CALIENTES

CAFé ExPRESSO 
3,30

CAFé BOMBON 
3,30

CAFé CAPuCCINO 
3,50

INFuSIONES 
3,30

COMbINAdOS	

COMBINAdO 
12,00 

COMBINAdO PREMIuM 
14,00 

CÓCTELES

CONSuLTAR 
OPCIONES dISPONIBLES 
CON EL PERSONAL 
dE TABLAFINA 
9,00



UNA	SELECCIÓN		
dE	QUESOS

de Abel Valverde  

NuESTRO EquIPO 
LE PREPARARá Su 
SELECCIóN EN FuNCIóN  
dE SuS guSTOS  
Y PREFERENCIAS. 
4 media ración, 7 ración  
y maridaje  
M. 14,00  / R. 25,00 /  
maridaje 6,00

TE	dAMOS	LA	LATA

BERBERECHOS 
al natural 20/30 
R. 22,00 

MEJILLONES 
en escabeche 6/8 
R. 12,00

ALMEJAS 
al natural 10/12 
R. 22,00  

SARdINILLAS  
en aceite de oliva 14/18 
R. 12,00  

CABALLITA 
en aceite de oliva 3/6  
R. 12,00

QUE	NO	SE	TE		
AVINAgRE	EL	hUMOR,	
PRUEbA	NUESTROS	
ENCURTIdOS

ACEITuNAS ALIÑAdAS 
R. 2,00 

ACEITuNAS dE 
CAMPOREAL 
R. 2,00

gILdA 
R. 2,00

BANdERILLA ESPECIAL 
R. 4,00 

FRITOS	CRUJIENTES

PATATAS CHIPS  
SAN NICASIO 
fritas en AOVE Priego  
de Córdoba 
R. 3,00 

PATATAS BRAVAS 
R. 4,00 

PATATAS TABLAFINA con 
mojo rojo y verde 
R. 5,00

CROquETAS de pollo  
de corral, de jamón ibérico  
y boletus o de cocido y morcilla 
R. 6,00  

SuRTIdO dE CROquETAS 
R. 7,50

NUESTRAS	ENSALAdAS	
dIRECTAS	dEL	hUERTO,		
¡NI	TAN	FRESCAS!

ENSALAdILLA dE ATÚN 
en corteza de trigo 
R. 7,00

ENSALAdA dE quINOA 
con piña y anguila ahumada 
R. 9,00

ENSALAdA CéSAR 
R. 8,00

ENSALAdA dE LA 
HuERTA de corte clásico 
R. 7,50

TOMATES dE LA HuERTA 
mozzarella de bufala y crujientes 
R. 9,00

A	LA	RICA	TOSTA

TOSTA dE BACALAO 
Y AguACATE 
R. 5,00

TOSTA dE VERduRAS  
dE TEMPORAdA, boletus, 
dátiles y quesos en pan de cristal 
R. 5,00

TOSTA dE CABALLITA 
con tomate y verduras asadas 
R. 5,00

dIFERENTES		
ORÍgENES,	gRANdES	
PROdUCTORES

JAMóN IBéRICO  
de bellota dO guijuelo 100 g 
M.14,00  / R.22,00

JAMóN IBéRICO 
de bellota dO Extremadura 
100 g 
M.14,00  / R.22,00

JAMóN IBéRICO 
de bellota Jabugo 100 g 
M.14,00  / R.22,00

JAMóN IBéRICO  
de bellota dO Los Pedroches 100 g 
M.14,00  / R.22,00

EMbUTIdOS	FINOS

LOMO IBéRICO 
Jabugo 100 g 
M.9,50 / R.18,00

LOMO IBéRICO 
Salamanca 100 g 
M.9,50 / R.18,00

MORCóN IBéRICO 
Jabugo de Bellota 100 g 
M. 8,80 / R. 16,00

SALCHICHóN IBéRICO 
Jabugo de bellota 80 g 
M. 6,60 / R. 12,00

CHORIZO IBéRICO 
Jabugo de bellota 80 g 
M. 6,60 / R. 12,00

MORCILLA IBéRICA  
Jabugo 100 g 
M. 6,60 / R. 12,00

SALCHICHóN dE VIC 
100 g   
M. 6,60 / R. 12,00 

CECINA dE LEóN  
100 g 
M. 6,60 / R. 12,00

SELECCIóN TABLA 
dE EMBuTIdOS  
M. 9,50 / R. 18,00

RECETAS	MÍTICAS		
QUE	NUNCA	PASAN	
dE	MOdA	

PROBABLEMENTE  
EL MEJOR BOCAdILLO  
dE CALAMARES 
con mahonesa de ajo negro 
4,00 / ud.

CALLOS A LA MAdRILEÑA 
a nuestro estilo 
R. 6,00

COCIdO MAdRILEÑO 
R. 4,50

TACO dE BACALAO 
con pisto de Aranjuez 
R. 6,50 

HuEVO A BAJA 
TEMPERATuRA 
con hongos y patata trufada 
R. 5,50

RACIóN dE PuLPO 
A LA BRASA 
R. 12,00

ARROZ MARINERO 
dE gALERAS Y CHIPIRóN 
R. 8,00

TORTILLA TABLAFINA  
con patata y cebolla 
R. 5,50

LOMO dE TERNERA  
de guadarrama a la parrilla 
R. 14,00

LO	MÁS	dULCE

TORRIJA 
sobre sopa de chocolate blanco  
y jalea de violetas 
R. 5,00

CANuTILLO dE CREMA 
al anís de Chinchón 
R. 5,00

YOguR  ECOLógICO 
con crumble de manzana  
y frutos rojos 
R. 5,00

CHOCOLATE  
CON CHuRROS 
R. 5,00

ARROZ CON LECHE 
R. 5,00

LáMINAS dE FRuTA 
RECIéN CORTAdA 
R. 5,00

CHOCOLATE 
EN TExTuRAS 
R. 5,00

CESTA dE PANES 
R. 1,80

Selección de quesos y 
productos elaborada por:

Abel Valverde, asesor 
gastronómico de Tablafina 
y Premio Nacional de 
gastronomía al Mejor 
director de sala (2008) 

Rubén Valbuena,  
Maestro quesero  
(quesería granja 
cantagrullas)

M. Media ración / R. Ración 
10% I.V.A. incluido.  
Precios expresados en Euros.


