
DIFERENTES ORÍGENES, 
GRANDES PRODUCTORES

JAMÓN IBÉRICO 100% bellota 
D.O. Jabugo (Huelva) 100 g 
M. 13,90 / P. 24,40

JAMÓN IBÉRICO 100% bellota 
D.O. Los Pedroches (Córdoba) 100 gr  
M. 13,90 / P. 24,40

JAMÓN IBÉRICO 100% bellota 
D.O. Guijuelo (Salamanca) 100 gr 
M. 13,90 / P. 24,40

EMBUTIDOS FINOS  

LOMO IBÉRICO 
D.O. Guijuelo (Salamanca) 80 gr 
M. 9,40 / P. 18,40 
 
PRESA IBÉRICA CURADA 
D.O. Los Pedroches 80 gr  
M. 9,90 / P. 18,80

MORCÓN IBÉRICO de bellota 
D.O. Jabugo (Huelva) 80 gr  
M. 7,90 / P. 13,90

SALCHICHÓN IBÉRICO de bellota 
D.O. Jabugo (Huelva) 80gr  
M. 6,90 / P. 11,90

MORCILLA IBÉRICA de bellota 
D.O. Jabugo (Huelva)80gr  
M. 6,90 / P. 11,90

SOBRASADA XESC REINA 
(Maestro Charcutero Mallorquín)  
M. 6,90 / P. 12,40

MOJAMA DE ATÚN DE BARBATE, 
almendritas y aceite de oliva 
M. 4,90 / R.9,90

SALCHICHÓN DE MÁLAGA 
EN TARTAR CON REGAÑÁ DE AJO NEGRO 
M. 4,40 / R.9,40

SELECCIÓN DE QUESOS  
de Abel Valverde 
Nuestro equipo le preparará una selección 
en función de sus preferencias. 
4 Media ración / 7 Ración 
M. 13,90 / P. 24,40

TE DAMOS LA LATA 

MEJILLONES 
en escabeche 6/8 
R. 11,90		

CHIPIRONES 
en su tinta 6/8  
R. 13,90 	

SARDINILLAS 
en aceite de oliva 8/10  
R. 11,40

CABALLITA 
en aceite de oliva 3/6     
R. 11,40

QUE NO SE TE AVINAGRE 
EL HUMOR

ACEITUNA GORDAL 
R. 2,20    

ACEITUNA PARTIDA ALOREÑA 
D.O.P. 2,20    

ACEITUNA MANZANILLA 
rellena de almendra 
R. 2,40 

SURTIDO ESPECIAL 
DE ENCURTIDOS 
R. 3,40 

BANDERILLA ESPECIAL TABLAFINA 
R. 2,90

KIMBOS 
con pepinillos 
R. 2,90 

AJOS TIERNOS ALIÑADOS 
R. 2,20    

FRITOS CRUJIENTES

PATATAS CHIPS SAN NICASIO 
(Gold Award Monde Section 2018) 
R. 2,60

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO 
de bellota 
R. 6,90

CROQUETAS DEL PUCHERO 
de la abuela 
R. 6,90

CROQUETAS DE GAMBAS 
al pil pil 
R. 6,90   

SURTIDO DE CROQUETAS 
R. 7,90 

PINTARROJA EN ADOBO 
R. 8,40

MEJILLONES TIGRES 
R. 8,90

BERENJENAS EN TEMPURA, 
miel de caña de Frigiliana 
R. 6,40

PATATAS BRAVAS; 
ELIGE: suaves o bravas de verdad 
R. 5,90

NUESTRAS ENSALADAS 
DIRECTAS DEL HUERTO

ENSALADA MALAGUEÑA  
Bacalao, patata, naranja y aceitunas 
R. 8,90

ENSALADILLA DE LANGOSTINOS 
y mojama de Barbate  
R. 7,90 

TABULÉ DE QUINOA CON VERDURITAS 
y queso de cabra rondeño 
R. 8,40

TARTAR DE ATÚN ROJO, 
Aguacate y ajo blanco espeso 
R. 9,90

A LA RICA TOSTA 

MORAGA DE BOQUERONES 
MARINADOS 
R. 5,90

MONTES DE MÁLAGA 
Lomo de orza, pimiento verde, 
huevo de codorniz y patata 
R. 5,90

DE SETAS DE TEMPORADA 
con verduritas y quesos fundidos
R. 5,90

RECETAS DE SIEMPRE

PORRA ANTEQUERANA 
con huevo de codorniz, jamón ibérico 
y perlas de AOVE 
R. 6,90

GAZPACHUELO DE CIGALITAS 
con almejas 
R. 8,40

CAZUELITA DE CALLOS 
a la malagueña 
R. 6,90

HUEVOS CON PAPADA IBÉRICA CURADA, 
patatas de sartén 
R. 7,40

FIDEOS TOSTADOS CON CHIPIRONES, 
alioli de pera 
R. 6,90

GAMBONES CANALLAS SALTEADOS 
divertidos y picantes 
R. 8,90

CANELÓN DE CHIVO 
en su jugo gratinado con queso payoyo 
R. 10,90

PULPO ASADO, 
verduritas con mojo y espuma de patata 
R. 12,90

SOLOMILLO DE TERNERA DE RETINTO 
con setas de temporada y foie a la plancha 
R. 18,40

TAN LEJOS... 
TAN CERCA 
 
BOCADILLO DE CALAMARES 
(Tablafina Madrid) 
R. 5,90

BOMBA DE LA BARCELONETA 
(Tablafina Barcelona) 
R. 6,40

PASTA A LA AMATRICIANA 
(Tablafina Milán) 
R. 9,90

PROBABLEMENTE EL MEJOR 
SERRANITO (Tablafina Sevilla) 
R. 6,80

LO MÁS DULCE

TORRIJA EN PAN DE BRIOCHE  
y helado de miel de romero 
R. 5,90

TOCINILLO DE CIELO 
CON FRUTA DE LA PASIÓN 
con sorbete de mango 
R. 5,40

LÁMINAS DE FRUTA DE TEMPORADA 
con frutos rojos 
R. 4,80

NUESTRA VERSIÓN DE LA PIÑA COLADA 
piña mentolada, gelatina de ron y espuma de coco 
R. 5,40

EXPLOSIÓN DE CHOCOLATE 
R. 6,90

REMATADAMENTE LOCA 
crema de lima y helado de mandarina 
R. 5,40

CESTA DE PAN
1,90

Selección de quesos y productos 
elaborada por:

Abel Valverde, asesor gastronómico 
de Tablafina y Premio Nacional de 
Gastronomía al Mejor director de sala (2008)

M. Media Ración / P. Ración / 
U. Unidad 

10% IVA incluido  
Precios en Euros



DIFFERENT ORIGINS, 
GREAT PRODUCERS

IBERIAN HAM acorn-fed, 
D.O. Jabugo (Huelva) 100 g 
H. 13,90 / P. 24,40

IBERIAN HAM acorn-fed, 
D.O. Los Pedroches (Córdoba) 100 gr  
H. 13,90 / P. 24,40

IBERIAN HAM acorn-fed, 
D.O. Guijuelo (Salamanca) 100 gr 
H. 13,90 / P. 24,40

CHARCUTERIE  

CURED PORK LOIN 
D.O. Guijuelo (Salamanca) 80 gr 
H. 9,40 / P. 18,40 
 
CURED PORK SHOULDER 
D.O. Los Pedroches 80 gr  
H. 9,90 / P. 18,80

CURED PORK SIMILAR to chorizo 
D.O. Jabugo (Huelva) 80 gr  
H. 7,90 / P. 13,90

CURED SPANISH SALAMI of bellota 
D.O. Jabugo (Huelva) 80gr  
H. 6,90 / P. 11,90

BLOOD SAUSAGE 
D.O. Jabugo (Huelva) 80gr  
H. 6,90 / P. 11,90

CURED PORK PÂTÉ 
(Majorcan Artisan Butcher)  
H. 6,90 / P. 12,40

FILLETED SALT-CURED 
TUNA from Barbate, almonds and olive oil 
H. 4,90 / P. 9,90

MÁLAGA SALAMI TARTAR 
whit black garlic infused crackers
H. 4,40 / P. 9,40

CHEESE SELECTION   
by Abel Valverde 
Our team will prepare a cheese selection 
according to your preferences 
Half portion 4 / Portion 7 
H. 13,90 / P. 24,40 

WE GIVE YOU THE CAN 

MUSSELS  
in “escabeche” 6/8 
P. 11,90		

CUTTLEFISH 
in ink sauce 6/8  
P. 13,90 	

SARDINES 
in olive oil 8/10  
P. 11,40

MACKREL 
in olive oil 3/6     
P. 11,40

DON’T LET IT SOUR 
YOUR MOOD

GORDAL OLIVES 
P. 2,20    

SPLIT ALOREÑA OLIVES 
D.O.P. 2,20    

ALMOND-STUFFED 
MANZANILLA OLIVES  
P. 2,40 

SPECIAL ASSORTMENT 
OF PICKLED DELIGHTS  
P. 3,40 

SIGNATURE TABLAFINA BANDERILLA 
pickled green olives, baby cucumbers and onions, 
and peppers mounted on a toothpick 
P. 2,90

KIMBO OLIVES STUFFED 
with mini-pickles  
P. 2,90 

SEASONED SPRING GARLIC  
P. 2,20    

CRUNCHY

SAN NICASIO POTATO CHIPS 
(Gold Award Monde Section 2018) 
P. 2,60

ACORN-FED IBERIAN HAM 
CROQUETTES  
P. 6,90

GRANDMA’S STEW CROQUETTES  
P. 6,90

PIL PIL PRAWN CROQUETTES  
P. 6,90   

ASSORTED CROQUETTES  
P. 7,90 

DOGFISH IN ADOBO  
P. 8,40

TIGER MUSSELS  
P. 8,90

TEMPURA AUBERGINE 
with cane honey from frigiliana  
P. 6,40

POTATOES IN SPICY BRAVAS SAUCE; 
CHOOSE BETWEEN: 
mild or authentic bravas 
P. 5,90

OUR FRESH 
SALADS

MÁLAGA SALAD   
Cod, potato, orange and olives 
H. 8,90

PRAWN AND SALT-CURED 
Barbate tuna salad  
H. 7,90 

QUINOA TABBOULEH 
with vegetables and goat cheese from Ronda 
H. 8,40

BLUEFIN TUNA TARTAR 
avocado and thick ajo blanco (white gazpacho) 
H. 9,90

HERE’S A TOAST TO YOU 

SAUTÉED VEGETABLES TOPPED 
with marinated anchovies 
P. 5,90

MONTES DE MÁLAGA 
marinated pork loin, green pepper, 
quail egg and potato 
P. 5,90

SEASONAL MUSHROOMS 
with vegetables and melted cheeses 
P. 5,90

CLASSIS RECIPES 

COLD ANTEQUERA TOMATO SOUP 
with quail egg, iberian ham and beads of evoo 
P. 6,90

GAZPACHUELO 
hot langoustine and clam soup 
P. 8,40

MÁLAGA-STYLE TRIPE 
P. 6,90

EGGS OVER PAN-FRIED POTATOES 
with cured iberian pork jowl 
P. 7,40

TOASTED NOODLES 
with cuttlefish and pear alioli 
P. 6,90

SAUTÉED BAD BOY PRAWNS  
P. 8,90

SUCCULENT GOAT CANNELLONI GRATIN 
with payoyo cheese 
P. 10,90

GRILLED OCTOPUS, VEGETABLES 
IN MOJO SAUCE AND POTATO FOAM 
P. 12,90

RETINTO BEEF TENDERLOIN 
with mushrooms and grilled foie gras 
P. 18,40

SO FAR… 
BUT SO CLOSE 
 
FRIED SQUID SANDWICH 
(Tablafina Madrid) 
P. 5,90

BOMBA DE LA BARCELONETA 
potato balls with meat (Tablafina Barcelona) 
P. 6,40

PASTA ALLA AMATRICIANA 
(Tablafina Milán) 
P. 9,90

PROBABLY THE BEST SERRANITO 
SANDWICH (Tablafina Sevilla) 
P. 6,80

THE SWEETEST THING EVER

TORRIJA (Spain’s answer to french toast) 
made with brioche and topped with rosemary 
honey ice cream 
P. 5,90

CARAMELISED EGG YOLK AND PASSION 
FRUIT PUDDING with mango sorbet 
P. 5,40

SLICED SEASONAL FRUIT 
with red berries 
P. 4,80

OUR TAKE ON THE PIÑA COLADA 
minted pineapple, rum gelatine and coconut foam 
P. 5,40

CHOCOLATE EXPLOSION  
P. 6,90

STARK RAVING MAD
lime cream and 
tangerine ice cream 
P. 5,40

BREAD BASKET 
1,90

Selection of cheeses and products 
made by:

Abel Valverde, gastronomic advisor 
of Tablafina and National Gastronomy 
Award to the Best Room Director (2008) 

H. Half Portion /  
P. Portion / U. Unit

10% tax is included
The prices are in Euros


